
www.sam-plus.com
www.inobee.com.tr

by samplus

inovation for taste...

by samplus

www.sam-plus.com

www.sam-plus.comwww.inobee.com.tr

inovation for taste...

www.inobee.com.tr

www.sam-plus.com

inovation for taste...

www.inobee.com.trinfo@sam-plus.com

by samplus

inovation for taste...

www.sam-plus.com

by samplus

inovation for taste...
Qual�ty Mater�al
Exqu�s�te Workmansh�p
Robust Construct�on

Qual�ty Mater�al
Exqu�s�te Workmansh�p
Robust Construct�on

www.sam-plus.comwww.inobee.com.tr

info@sam-plus.com www.inobee.com.tr

inovation for taste...

ön arka

Detaylı B�lg� İç�n;

Samplus End Mak San ve Dış T�c Ltd Şt�

Favz�çakmak Mah Aslım Cad 53M Karatay/KONYA

Tel: +90 332 2901407 Pbx

Ma�l: �nfo@sam-plus.com

Detaylı B�lg� İç�n;

Samplus End Mak San ve Dış T�c Ltd Şt�

Favz�çakmak Mah Aslım Cad 53M Karatay/KONYA

Tel: +90 332 2901407 Pbx

Ma�l: �nfo@sam-plus.com

önarka

by samplus

inovation for taste...
Qual�ty Mater�al
Exqu�s�te Workmansh�p
Robust Construct�on

info@sam-plus.com www.sam-plus.comwww.inobee.com.tr

Inobee Series Catalog
Inobee Series Catalog

inovation for taste...

www.sam-plus.comwww.inobee.com.tr

Detaylı B�lg� İç�n;

Samplus End Mak San ve Dış T�c Ltd Şt�

Favz�çakmak Mah Aslım Cad 53M Karatay/KONYA

Tel: +90 332 2901407 Pbx

Ma�l: �nfo@sam-plus.com

önarka
by samplus

inovation for taste...
Qual�ty Mater�al
Exqu�s�te Workmansh�p
Robust Construct�on

info@sam-plus.com www.sam-plus.comwww.inobee.com.tr

Inobee Series Catalog

ön arka
inovation for taste...

www.sam-plus.comwww.inobee.com.tr

Inobee Series Catalog

Detaylı B�lg� İç�n;

Samplus End Mak San ve Dış T�c Ltd Şt�

Favz�çakmak Mah Aslım Cad 53M Karatay/KONYA

Tel: +90 332 2901407 Pbx

Ma�l: �nfo@sam-plus.com

önarka

Detaylı B�lg� İç�n;

Samplus End Mak San ve Dış T�c Ltd Şt�

Favz�çakmak Mah Aslım Cad 53M Karatay/KONYA

Tel: +90 332 2901407 Pbx

Ma�l: �nfo@sam-plus.com

www.sam-plus.comwww.inobee.com.tr

by samplus

inovation for taste...
Qual�ty Mater�al
Exqu�s�te Workmansh�p
Robust Construct�on

info@sam-plus.com

Inobee Series Catalog

www.sam-plus.comwww.inobee.com.trwww.sam-plus.comwww.inobee.com.tr

inovation for taste...
Detaylı B�lg� İç�n;

Samplus End Mak San ve Dış T�c Ltd Şt�

Favz�çakmak Mah Aslım Cad 53M Karatay/KONYA

Tel: +90 332 2901407 Pbx

Ma�l: �nfo@sam-plus.com

inovation for taste...

önarka

www.sam-plus.comwww.inobee.com.tr

inovation for taste...

www.sam-plus.comwww.inobee.com.trinfo@sam-plus.com

by samplus

inovation for taste...

www.sam-plus.com

by samplus

inovation for taste...
Qual�ty Mater�al
Exqu�s�te Workmansh�p
Robust Construct�on

Qual�ty Mater�al
Exqu�s�te Workmansh�p
Robust Construct�on

www.sam-plus.comwww.inobee.com.tr

info@sam-plus.com www.inobee.com.tr

inovation for taste...

ön arka

Detaylı B�lg� İç�n;

Samplus End Mak San ve Dış T�c Ltd Şt�

Favz�çakmak Mah Aslım Cad 53M Karatay/KONYA

Tel: +90 332 2901407 Pbx

Ma�l: �nfo@sam-plus.com

Detaylı B�lg� İç�n;

Samplus End Mak San ve Dış T�c Ltd Şt�

Favz�çakmak Mah Aslım Cad 53M Karatay/KONYA

Tel: +90 332 2901407 Pbx

Ma�l: �nfo@sam-plus.com

önarka

by samplus

inovation for taste...
Qual�ty Mater�al
Exqu�s�te Workmansh�p
Robust Construct�on

info@sam-plus.com www.sam-plus.comwww.inobee.com.tr

Inobee Series Catalog

Inobee Series Catalog

inovation for taste...

www.sam-plus.comwww.inobee.com.tr

Detaylı B�lg� İç�n;

Samplus End Mak San ve Dış T�c Ltd Şt�

Favz�çakmak Mah Aslım Cad 53M Karatay/KONYA

Tel: +90 332 2901407 Pbx

Ma�l: �nfo@sam-plus.com

önarka

by samplus

inovation for taste...
Qual�ty Mater�al
Exqu�s�te Workmansh�p
Robust Construct�on

info@sam-plus.com www.sam-plus.comwww.inobee.com.tr

Inobee Series Catalog

ön arka
inovation for taste...

www.sam-plus.comwww.inobee.com.tr

Inobee Series Catalog

Detaylı B�lg� İç�n;

Samplus End Mak San ve Dış T�c Ltd Şt�

Favz�çakmak Mah Aslım Cad 53M Karatay/KONYA

Tel: +90 332 2901407 Pbx

Ma�l: �nfo@sam-plus.com

önarka

by samplus

Your Solution Partner

inovation for taste...
Qual�ty Mater�al
Exqu�s�te Workmansh�p
Robust Construct�on

info@sam-plus.com www.sam-plus.comwww.inobee.com.tr

Detaylı B�lg� İç�n;

Samplus End Mak San ve Dış T�c Ltd Şt�

Favz�çakmak Mah Aslım Cad 53M Karatay/KONYA

Tel: +90 332 2901407 Pbx

Ma�l: �nfo@sam-plus.com

www.sam-plus.comwww.inobee.com.tr

by samplus

inovation for taste...
Qual�ty Mater�al
Exqu�s�te Workmansh�p
Robust Construct�on

info@sam-plus.com

Inobee Series Catalog

www.sam-plus.comwww.inobee.com.trwww.sam-plus.comwww.inobee.com.tr

inovation for taste...

Detaylı B�lg� İç�n;

Samplus End Mak San ve Dış T�c Ltd Şt�

Favz�çakmak Mah Aslım Cad 53M Karatay/KONYA

Tel: +90 332 2901407 Pbx

Ma�l: �nfo@sam-plus.com

inovation for taste...

önarka

Your Solution Partner

inovation for taste...
Qual�ty Mater�al
Exqu�s�te Workmansh�p
Robust Construct�on

info@sam-plus.com www.sam-plus.comwww.inobee.com.tr

inovation for taste...
Qual�ty Mater�al
Exqu�s�te Workmansh�p
Robust Construct�on

info@sam-plus.com

Inobee Series Catalog

www.sam-plus.comwww.inobee.com.tr
www.sam-plus.comwww.inobee.com.tr

Detaylı B�lg� İç�n;

Samplus End Mak San ve Dış T�c Ltd Şt�

Favz�çakmak Mah Aslım Cad 53M Karatay/KONYA

Tel: +90 332 2901407 Pbx

Ma�l: �nfo@sam-plus.com

inovation for taste...

info@sam-plus.com www.sam-plus.com

2023 SERIES CATALOG

Sizin Icin Dusunuyoruz | We Are Thinking For You.

info@sam-plus.com www.sam-plus.com

Sizin Icin Dusunuyoruz | We Are Thinking For You.

Detaylı B�lg� İç�n;

Samplus End Mak San ve Dış T�c Ltd Şt�

Favz�çakmak Mah Aslım Cad 53M Karatay/KONYA

Tel: +90 332 290 14 07 (Pbx)

Ma�l: �nfo@sam-plus.com





1

Sizin Icin Dusunuyoruz | We Are Thinking For You.

CHOCOLATE 
ENROBING 

LINE

ÇİKOLATA
KAPLAMA

HATTI3
CARAMEL

ENROBING
LINE

KARAMEL
KAPLAMA

HATTI4
CHOCOLATE

ENRIBING
PLANTS

ÇİKOLATA
KAPLAMA

TESİSLERİ5
Z MIXERS

WITH
DOUBLE

ANCHORS
ÇİFT

ÇAPALI
Z MİKSERLER6

LABORATORY
TYPE
MINI

V MIXER

LABRATUVAR
TİPİ
MİNİ

V MİKSER7 8
100-500LT

V
MIXER

100-500LT
V

MIXER9

LABORATORY
TYPE

V MIXER

LABRATUVAR
TİPİ

V MİKSER

S
A
Y
F
A

PAGE

2
ABOUT US
HAKKIMIZDA

S
A
Y
F
A

PAGE

4

S
A
Y
F
A

PAGE

3

S
A
Y
F
A

PAGE

5

S
A
Y
F
A

PAGE

7

S
A
Y
F
A

PAGE

6

S
A
Y
F
A

PAGE

CHOCOLATE ENROBING PLANTS
ÇİKOLATA KAPLAMA TESİSLERİ

9

Z MIXERS WITH DOUBLE ANCHORS

100 - 500 LT V MIXERS
100 - 500 LT V MİKSERLER

S
A
Y
F
A

PAGE

8

CHOCOLATE ENROBING LINE
ÇİKOLATA KAPLAMA HATTI

CARAMEL ENROBİNG LINE
KARAMEL KAPLAMA HATTI

10 - 100 LT V MIXERS
10 -100 LT V MİKSERLER

LABORATORY TYPE MINI V MIXER
LABRATUVAR TİPİ MİNİ V MİKSER

ÇİFT ÇAPALI Z MİKSERLER
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Hakkımızda

 Biz Kimiz ?
Neden SAMPLUS

İcatlar her zaman bir ih�yacı karşılamak, bir soruna çözüm üretmek için ortaya 
çıkmış�r. Uyguladığımız projeler bizim için birer makine değil, kolaylaş�rılması 
gereken bir iş, bertaraf edilmesi gereken bir problemin karşılığıdır. Bizim için önemli 
olan, sadece ne�ceye ulaşıp istenilen ürünü elde etmek değil, bunu mümkün olan 
en kolay ve en sağlıklı yoldan yapmak�r. Ürüne; üreten değil kullanan tara�an 
bakmanın en büyük meziye�miz olduğunu düşünüyoruz. Bu prensiplerden yola 
çıkarak, deneyimlerimizi ve teknolojiyi harmanlıyor bütün çabamızı durmaksızın 
çalışan, her seferinde daha iyisini ve fazlasını üreten makineler imal etmek için 
harcıyoruz. Bugün ülkemizde çikolata ve kek endüstrisinde kullanılan birçok 
teknolojik yenilik, ilk kez firmamız bünyesinde hayat bulmuştur. Dün olduğu gibi 
bugün de geleceğin makinelerini üretmek için çaba sarfediyor, bizi bu konuda 
övgüleriyle teşvik eden bütün müşterilerimize teşekkür ediyoruz. 

Konya Büsan Organize Sanayide bulunan 2000 metrekare kapalı alana sahip 
fabrikamızda, güçlü makine parkurumuz ve işini seven ekibimizle daha iyisi için 
çalışmaya devam ediyoruz.

HEDEFİMİZ

Başta Türkiye olmak üzere bütün dünyada, gıda üre�cilerinin sorunlarına en iyi 
çözümü sunacak özgün makineler üretmek, Sektörün ih�yaçlarına en yeni, en 
stabil ve en esnek şekilde cevap verebilmek Samplus ailesinin başlıca hedefleridir.

NEDEN OPTİMUM MAKİNELER ?

Gıda üre�m proseslerinde ya�rım maliye� ile işletme maliye� araında ters oran� 
vardır. Ya�rım maliye� yükseldikçe işletme maliye� düşer. Biz Samplus olarak ya�rım 
maliye� ve rantabilitenin op�mum olduğu fiyat performans ürünü makineler 
üre�yoruz. Çok yüksek ya�rım gerek�ren lüks makineleri ve sürekli sorun çıkaran 
ucuz makineleri sevmiyoruz. “Ödediğiniz ücre�n karşılığında alabileceğiniz en iyi 
makine”yi size taahhüt ediyoruz.

TR About Us ING

 Who Are We ?
Why SAMPLUS

Inven�ons always arise to meet a need, to produce a solu�on to a problem has 
come out. The projects we implement are not machines for us, but to facilitate a 
job that needs to be done is the equivalent of a problem that needs to be disposed 
of. It is important for us what is happening is not only to achieve the result and get 
the desired product, but to make it possible the easiest and healthiest way is to do 
it. Product; genera�ng, by not using we think that looking is our greatest virtue. 
Based on these principles by exi�ng, we blend our experience and technology and 
make all our efforts non-stop to manufacture machines that work, produce be�er 
and more every �me we spend. Today, many products used in the chocolate and 
cake industry in our country technological innova�on has come to life within our 
company for the first �me. Like yesterday today, it is also making efforts to produce 
the machines of the future, and we are working on this issue we would like to 
thank all our customers who encouraged us with their compliments.

Konya Büsan has a closed area of 2000 square meters located in Organized Industry 
for the be�er with our strong machine park and loving team in our factory we 
con�nue to work.

OUR TARGET

The best solu�ons to the problems of food producers all over the world, especially 
in Turkey to produce original machines that will offer the solu�on, to meet the 
needs of the sector with the latest, most being able to respond in the most stable 
and flexible way is the main goals of the Inobee family.

WHY OPTIMUM MACHINES ?

Inverse ra�o between investment cost and opera�ng cost in food produc�on 
processes There are. As the cost of investment increases, the opera�ng cost 
decreases. We invest as Inobee price performance product machines where cost 
and profitability are op�mal we produce. Luxury machines that require very high 
investment and constantly cause problems we don't like cheap machines. 
“The best you can get for the price you pay we commit the ”machine" to you.

Sizin Icin Dusunuyoruz | We Are Thinking For You.
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Equ�pment
L�st of 

Equ�pments w�ll change
accord�ng to the products wh�ch
you want to produce. 

Please contact w�th us to choose
the opt�mum configurat�on for you.

L�stes�
Ek�pman

Üret�len ürünlere göre,
değ�şt�r�lecek yada eklenecek
ek�pmanlar �ç�n lütfen �let�ş�me geç�n.

Seç�m �ç�n lütfen b�z�mle �let�ş�me 
geç�n,
s�z�n �ç�n en uygun hal�n� üretel�m.

Chocolate Enrobing Line ING Cikolata Kaplama Hattı TR

CHOCOLATE ENROBING LINE
ÇİKOLATA KAPLAMA HATTI

1
2

3

5

4

2. GRANUL SPRINKLER
    Granül Dökücü

MOBILE HOPPER SYSTEM
Mob�l Hazne S�stem�

5. FEEDBACK CONVEYOR
    Ger� Besleme Konveyörü

1.CHOCOLATE ENROBER
   Ç�kolata Kaplama

3. COOLING TUNNEL
    Soğutma Tünel�

4. WIREMESH CONVEYOR
    Tel Örgü Konveyör

7. STOCK TANK FOR STINGER
    Ç�kolata Dekor �ç�n Stok Tankı

6.CHOCOLATE STINGER
   Ç�kolata Dekor

Ürün Açıklaması

Samplus Ç�kolata Kaplama Hattı, Çeş�tl� ç�kolataya daldırılmış ürünler�n 
hazırlanması �ç�n uygun b�r çözümdür.
Kaplama yaparken kusursuz b�r kaplama �şlem� gerçekleşt�rmek �ç�n üst 
kaplama ün�tes�n� hem yatay hem de d�key olarak �sted�ğ�n�z� şek�lde 
konumlandırab�l�rs�n�z.
Ürününüzün �ster tamamımını, �ster yarısını, �stersen�z de yalnızca alt ve 
kenarlarını kaplayab�l�rs�n�z.
Kal�brasyonlu üfleme fanı, taban sıyırma m�ller�, hassas alt ve üst kaplama 
ün�teler� �le tüm bant gen�şl�ğ�nde kusursuz kaplama yapılab�lmes� �ç�n 
tasarlanmıştır.
Alt kaplama ün�tes� su c�darlıdır ve �çer�s�nde hassas şek�lde temperlenm�ş 
su dolaşmaktadır.
Üfleme fanı hız kontrol c�hazı, ısıtıcı ve soğutucu ün�tes� �le donatılmış 
olduğundan dış ortam sıcaklığından bağımsız olarak �stenen şek�lde 
ayarlanab�l�r.
Ç�kolata haznes�n�n özel karıştırıcısı yüzey tazeleyen yapıdadır, ç�kolatanızın 
hep aynı yapıda kalmasını sağlar. 
Lazer sensörü sayes�nde ç�kolata sev�yes�n� hassas şekl�nde ayarlar.
İster tem�zl�k �stersen�z de temperl� ç�kolatanın deşarjı amacıyla ek b�r 
ç�kolata pompası bulunmaktadır.
Tasarımı sırasında en �deal h�jyen şartlarının elde ed�lmes� �ç�n k�rlenmelere 
sebep olab�lecek tüm yüzeyler en az sev�yeye �nd�r�lm�şt�r.
Çapak sıyırma ün�tes� hem �nce tasarımı �le son derece efekt�f çalışır, hem de 
dak�kalar �çer�s�nde söküleb�l�r.
Ops�yonel olarak, çeşn� kaplama, temper bozucu, b�sküv� ters döndürme ve 
üstten bastırma tert�batı, dalga ve ç�zg� dekor mak�neler�, ek davlumbaz �le 
de tem�n ed�leb�lmekted�r.

- 600-1750 mm Band W�dth
- Component or Real Chocolate
- PLC Touch Screen
- Sta�nles Steel W�remesh
- S�ngle or Double Enrob�ng

- 600-1750 mm Bant Gen�şl�ğ�
- B�leşen veya Gerçek Ç�kolata
- PLC Dokunmat�k Ekran
- Paslanmaz Çel�k Gövde
- Tek veya Ç�ft Kaplama

- 600-1750 mm Band W�dth
- D�rect/Ind�rect Cool�ng For 
  Each Zone
- Double Cover Des�gn

- 600-1750 mm Bant Gen�şl�ğ�
- Her Bölge �ç�n Doğrudan / 
  Dolaylı Soğutma
- Ç�ft Kapak Tasarımı

- 2 Ax�s Movement
- Frequency Control
- N�pple Clean�ng System

- 2 Eksen Hareket�
- Frekans Kontrolü
- Meme Başı Tem�zleme S�stem�

- 600-1750 mm Band W�dth
- Sta�nless Steel W�remesh
- Output Conveyor Ava�lable
- Frequency Control

- 600-1750 mm Bant Gen�şl�ğ�
- Paslanmaz Çel�k hasır
- Çıkış Konveyörü Mevcut
- Frekans Kontrolü

- 180Lt Capac�ty
- 1" Chocolate Pump
- Bypass System
- Mob�le Des�gn

- 180Lt Kapas�te
- 1 "Ç�kolata Pompası
- Bypass S�stem�
- Mob�l Tasarım

- 600-1750 mm Band W�dth
- Useful for Coconut / Granul
- Frequency Control

- 600-1750 mm Bant Gen�şl�ğ�
- H�nd�stan cev�z� / Granül �ç�n 
  kullanışlıdır
- Frekans Kontrolü

Product Descr�pt�on

The Samplus Chocolate Coat�ng L�ne �s a conven�ent solut�on for the 
preparat�on of var�ous chocolate d�pped products.
When coat�ng, you can pos�t�on the top coat�ng un�t �n any way you want, 
both hor�zontally and vert�cally, to perform a perfect coat�ng process.
You can cover all or half of your product, or only the bottom and edges of 
your product �f you want.
The cal�brated blower fan, base str�pp�ng shafts, prec�s�on upper and lower 
coat�ng un�ts are des�gned to prov�de perfect coat�ng on the ent�re bandw�dth.
The bottom coat�ng un�t �s water walled and prec�sely tempered water 
c�rculates �ns�de.
S�nce the blower fan �s equ�pped w�th a speed controller, heater and coolant 
un�t, �t can be adjusted as des�red regardless of the outdoor temperature.
The spec�al m�xer of the chocolate conta�ner has a surface-refresh�ng 
structure, wh�ch ensures that your chocolate always rema�ns �n the same 
structure. 
Thanks to the laser sensor, �t adjusts the chocolate level prec�sely.
Whether you want clean�ng or there �s an October chocolate pump for the 
purpose of d�scharg�ng tempered chocolate.
Dur�ng the des�gn, all surfaces that may cause contam�nat�on have been 
reduced to a m�n�mum level �n order to ach�eve the most �deal hyg�ene 
cond�t�ons.
The deburr�ng un�t works extremely effect�vely w�th �ts th�n des�gn and can 
be d�sassembled �n m�nutes. 
Opt�onally, cond�ment coat�ng, temper�ng, b�scu�t �nvert�ng and top press�ng 
dev�ce, wave and l�ne decor mach�nes, add�t�onal hood can also be suppl�ed 
w�th.
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Equ�pment
L�st of 

Equ�pments w�ll change
accord�ng to the products wh�ch
you want to produce. 

Please contact w�th us to choose
the opt�mum configurat�on for you.

L�stes�
Ek�pman

Üret�len ürünlere göre,
değ�şt�r�lecek yada eklenecek
ek�pmanlar �ç�n lütfen �let�ş�me geç�n.

Seç�m �ç�n lütfen b�z�mle �let�ş�me 
geç�n,
s�z�n �ç�n en uygun hal�n� üretel�m.
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CARAMEL ENROBING LINE
KARAMEL KAPLAMA HATTI

1
2

3

5

4

2. GRANUL SPRINKLER
    Granül Dökücü

MOBILE HOPPER SYSTEM
Mob�l Hazne S�stem�

5. FEEDBACK CONVEYOR
    Ger� Besleme Konveyörü

1.CHOCOLATE ENROBER
   Ç�kolata Kaplama

3. COOLING TUNNEL
    Soğutma Tünel�

4. WIREMESH CONVEYOR
    Tel Örgü Konveyör

7. STOCK TANK FOR STINGER
    Ç�kolata Dekor �ç�n Stok Tankı

6.CHOCOLATE STINGER
   Ç�kolata Dekor

Ürün Açıklaması

Karamel eşs�z lezzet� ve yapısıyla neredeyse bütün pastacılık, şekerleme ve 
atıştırmalık ürünlerde karşımıza çıkar.
Gıda endüstr�s�nde özell�kle b�sküv�, kek, ç�kolata ve gofret g�b� ürünlere 
bambaşka lezzetler katan karamel uygulmasının en fazla karşımıza çıkan 
şekl� karamel kaplamadır.

Karamel yapısal olarak yoğun ve yapışkan b�r üründür. Bu sebeple karamal 
kaplama mak�nes� d�ğer ç�kolata kaplama mak�neler�nden ayrılır.

Genell�kle sıcak su �le ısı stab�l�tes� sağlanan temperleme ve ç�kolata kaplama 
mak�neler�nden farklı olarak karamel kaplama mak�nes�nde buhar önplandadır.

Dolayısı �le mak�nen�n sağlam ve uzun yıllar boyunca sorun çıkarmaycak b�r 
tes�sat yapısına �ht�yaç vardır.

Karamel kaplama mak�neler� kaplama m�ktarını homojen olarak ayarlamalı, 
ürün gramajında farklılıklara sebep olmamalıdır.

Kolay tem�zleneb�l�r olması, hareketl� aksamda oluşab�lecek tıkanıklıkların 
önüne geç�lmes� uzun soluklu çalışmalar �ç�n vazgeç�lmezd�r.

- 600-1750 mm Band W�dth
- Component or Real Caramel
- PLC Touch Screen
- Sta�nles Steel W�remesh
- S�ngle or Double Enrob�ng

- 600-1750 mm Bant Gen�şl�ğ�
- B�leşen veya Gerçek Karamel
- PLC Dokunmat�k Ekran
- Paslanmaz Çel�k Gövde
- Tek veya Ç�ft Kaplama

- 600-1750 mm Band W�dth
- D�rect/Ind�rect Cool�ng For 
  Each Zone
- Double Cover Des�gn

- 600-1750 mm Bant Gen�şl�ğ�
- Her Bölge �ç�n Doğrudan / 
  Dolaylı Soğutma
- Ç�ft Kapak Tasarımı

- 2 Ax�s Movement
- Frequency Control
- N�pple Clean�ng System

- 2 Eksen Hareket�
- Frekans Kontrolü
- Meme Başı Tem�zleme S�stem�

- 600-1750 mm Band W�dth
- Sta�nless Steel W�remesh
-Output Conveyor Ava�lable
-Frequency Control

- 600-1750 mm Bant Gen�şl�ğ�
- Paslanmaz Çel�k hasır
- Çıkış Konveyörü Mevcut
- Frekans Kontrolü

- 180Lt Capac�ty
- 1" Caramel Pump
- Bypass System
- Mob�le Des�gn

- 180Lt Kapas�te
- 1 "Karamel Pompası
- Bypass S�stem�
- Mob�l Tasarım

- 600-1750 mm Band W�dth
- Useful for Coconut / Granul
- Frequency Control

- 600-1750 mm Bant Gen�şl�ğ�
- H�nd�stan cev�z� / Granül �ç�n 
  kullanışlıdır
- Frekans Kontrolü

Product Descr�pt�on

Caramel appears �n almost all pastry, confect�onery and snack products 
w�th �ts un�que taste and structure.

In the food �ndustry, caramel coat�ng �s the most common form of caramel 
appl�cat�on, wh�ch adds completely d�fferent flavors to products such as 
b�scu�ts, cakes, chocolate and wafers �n part�cular.Caramel �s a structurally 
dense and st�cky product. 

For th�s reason, the caramel coat�ng mach�ne �s d�st�ngu�shed from other 
chocolate coat�ng mach�nes.

Unl�ke temper�ng and chocolate coat�ng mach�nes, where heat stab�l�ty �s 
usually prov�ded by hot water, steam �s �n the foreground �n the caramel 
coat�ng mach�ne.

Therefore, the mach�ne needs a robust �nstallat�on structure that w�ll not 
cause problems for many years.

Caramel coat�ng mach�nes should adjust the amount of coat�ng 
homogeneously and should not cause d�fferences �n product we�ght.
Be�ng easy to clean, prevent�ng blockages that may occur �n the mov�ng part 
�s �nd�spensable for long-term work.
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Equ�pment
L�st of 

Equ�pments w�ll change
accord�ng to the products wh�ch
you want to produce. 

Please contact w�th us to choose
the opt�mum configurat�on for you.

L�stes�
Ek�pman

Üret�len ürünlere göre,
değ�şt�r�lecek yada eklenecek
ek�pmanlar �ç�n lütfen �let�ş�me geç�n.

Seç�m �ç�n lütfen b�z�mle �let�ş�me 
geç�n,
s�z�n �ç�n en uygun hal�n� üretel�m.

STOK TANKS
Stok Tankları

PRE MIXER
Ön Karıştırıcı

FAT MELTING TANK
Yağ Er�tme Tankı

BALL MILL 250 Kg
B�lyalı Değ�rmen 250 Kg

POWDER SUGAR MILL
Pudra Şeker Değ�rmen�

- 500Lt-1000 Lt Capac�ty
- Double Jacked System
- Product and Water Temp Control
- Spec�al F�lter for Small Fat P�eces
- Steam or Hot Water C�rculat�on

- 500 Lt-1000 Lt Kapas�te
- Ç�ft Kr�ko S�stem�
- Ürün ve Su Sıcaklığı Kontrolü
- Küçük yağ parçaları �ç�n özel F�ltre
- Buhar veya Sıcak Su S�rkülasyonu

- 250Lt Capac�ty / hour
- Spec�al Acuple
- Double Jacked System
- Product and Water Temp Control
- Spec�al F�lter for Small Fat P�eces
- Steam or Hot Water C�rculat�on

- 250Lt Kapas�te / saatl�k
- Özel B�r ç�ft
- Ç�ft Kr�ko S�stem�
- Ürün ve Su Sıcaklığı Kontrolü
- Küçük yağ parçaları �ç�n özel F�ltre
- Buhar veya Sıcak Su S�rkülasyonu

- One Head 500Kg/hour
- Two Head 1000 Kg/hour
- 35-40 M�cron
- Spec�al F�lter System

- B�r Kafa 500Kg / saatl�k
- İk� Kafa 1000 Kg / saatl�k
- 35-40 M�kron
- Özel F�ltre S�stem�

- 1500 Lt Capac�ty
- Double Jacked System
- Spec�al M�x�ng Arm Des�gn
- H�gh Speed Second M�x�ng
- Loadcell

- 1500 Lt Kapas�te
- Ç�ft Kr�ko S�stem�
- Özel Karıştırma Kolu Tasarımı
- Yüksek hızlı �k�nc� Karıştırma
- Yük Hücres�

- From 100 to 2500 Lt Capac�ty
- Double Jacked System w�th Isolat�on
- Spec�al M�x�ng Arm Des�gn
- Jacked and Product Thermocouple
- Loadcell

- 100 - 2500 Lt Arası Kapas�te
- İzolasyonlu Ç�ft Kr�ko S�stem�
- Özel Karıştırma Kolu Tasarımı
- Jacked ve Ürün Termokupl
- Yük Hücres�

CHOCOLATE ENROBING PLANTS
ÇİKOLATA KAPLAMA TESİSLERİ

Sizin Icin Dusunuyoruz | We Are Thinking For You.
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Techn�cal Informat�on
Tekn�k B�lg�ler

Model Hopper Capac�ty / Hazne Kapas�tes�      Total Power / Toplam Güç      D�mens�ons / Ölçüler   

SSZM-1 300 Lt                                          20 KW                          
   

W : 1833 mm
H  : 1685 mm
D  : 1318 mm                 
   

Equ�pment
L�st of 

Equ�pments w�ll change
accord�ng to the products wh�ch
you want to produce. 

Please contact w�th us to choose
the opt�mum configurat�on for you.

L�stes�
Ek�pman

Üret�len ürünlere göre,
değ�şt�r�lecek yada eklenecek
ek�pmanlar �ç�n lütfen �let�ş�me geç�n.

Seç�m �ç�n lütfen b�z�mle �let�ş�me 
geç�n,
s�z�n �ç�n en uygun hal�n� üretel�m.

Z Mıxer ING Z Mikser TR

Z MIXERS WITH DOUBLE ANCHORS
ÇİFT ÇAPALI Z MİKSERLER

1

2

3

10

4

   Z MİKSER

Ürün Açıklaması

Z M�kser Nerelerde Kullanılır?

Z M�kserler b�sküv� hamuru, gofret kreması, pasta hamuru, kraker hamuru, 
oyun hamuru g�b� ürünler�n karşımında kullanılan m�kserlerd�r.

Z M�kser Çeş�tler�

Gıda ve oyun hamurları üret�m�nde sıkça kullanılan Z m�kserler genel olarak 
tek kollu ve ç�ft kollu Z m�kserler olarak �k�ye ayrılır.
Ürün yapısına ve kapas�tes�ne bağlı olarak tek kollu ve ç�ft kollu s�gma 
m�kserler�n üret�m� firmamız tarafından yapılmaktadır.

Z M�kserlerde Öneml� Noktalar / Neden Samplus Z m�kserler?

Z m�kser terc�h� yapılırken �ht�yaca yönel�k Z m�kser�n tesp�t ed�lmes� çok 
öneml�d�r. Z m�kser kol yapısı, kolların üret�m�nde kullanılan paslanmaz çel�ğ�n 
�çer�ğ�, mak�nen�n rj�t b�r şek�lde tasarlanması ve üret�lmes� gerek�r.
Kullanım esnasında operatöre sağlanan ısı, karışım zamanı ve karışım hızım 
esnekl�ğ� hem karışımın kal�tes�n� artıracaktır.
Yapısı gereğ� Z m�kserler gerekl� güvenl�k önlemler� alınmadığı takd�rde 
tehl�kel� mak�nelerd�r. 
Satın alınacak Z m�kser�n �ş güvenl�ğ� kurallarına uygun �mal ed�lmes�ne 
özell�kle d�kkat ed�lmel�d�r.
Kısa süre �çer�s�nde homojen b�r karışım sağlanmalı, hazne �çer�s�nde ölü 
noktalar bulunmamalıdır.
C�darlı hazne yapısı sayes�nde ürünü karışım sırasında bel�rlenen sıcaklıkta 
tutulab�l�r olmaldır.
Z m�kserler�m�z tem�zl�ğ� kolay kullanım açısından kullanıcı dostu b�r mak�nelerd�r.
Farklı �ht�yaçlarınıza yönel�k olarak tek ya da �k� kollu olarak 100Kg �le 500Kg 
aralığında farklı kapas�telerde �mal ed�leb�l�r.

1-   Ayak
2-   Kullanıcı Arayüzü
3-   Ürün G�r�ş�
4-   Uyarı ışıkları
5-   Ürün Haznes�
6-   Elektr�k Panosu
7-   Emn�yet Şalter�
8-   Bıçak M�l�
9-   Emn�yet Kolu
10- Yan Kapak Kolları

Product Descr�pt�on

Where �s the Z M�xer Used?

Z M�xers b�scu�t dough, wafer cream, cake dough, cracker dough, they 
are m�xers used �n front of products such as play dough.

Types of Z M�xers

Z m�xers, wh�ch are frequently used �n the product�on of food and play 
dough, are generally �t �s d�v�ded �nto s�ngle-lever and double-lever Z 
m�xers.
Depend�ng on the product structure and capac�ty, s�ngle-arm and double
-arm s�gma the product�on of m�xers �s carr�ed out by our company.

Important Po�nts �n Z M�xers / Why Samplus Z m�xers?

When choos�ng a Z m�xer, �t �s very �mportant to determ�ne the Z m�xer 
for the needs �t �s �mportant. Z m�xer arm structure, sta�nless steel used 
�n the product�on of arms the contents of the mach�ne must be des�gned 
and manufactured �n an r�g�d way.
The heat, m�x�ng t�me and m�x�ng speed prov�ded to the operator dur�ng 
use �ts elast�c�ty w�ll both �mprove the qual�ty of the m�xture.
Due to �ts structure, Z m�xers are used �f the necessary safety precaut�ons 
are not taken they are dangerous mach�nes. 
To ensure that the Z m�xer to be purchased �s manufactured �n accordance 
w�th the occupat�onal safety rules part�cular attent�on should be pa�d to.A 
homogeneous m�xture should be prov�ded �n a short t�me, dead �n the 
chamber po�nts should not be found.
Thanks to the walled chamber structure, the product �s at the temperature 
determ�ned dur�ng the m�xture �t must be holdable.Our Z m�xers are user
-fr�endly mach�nes �n terms of easy-to-clean operat�on.100Kg to 500Kg w�th 
one or two arms for your d�fferent needs �t can be manufactured �n d�fferent 
capac�t�es �n December.

3

5

6

1

77

8

8

9

10

   Z MIXER
   

1- Foot
2- User Interface
3- Product Introduct�on
4- Warn�ng l�ghts
5- Product Conta�ner
6- Electr�cal Panel
7- Safety Sw�tch
8- Kn�fe Shaft
9- Safety Lever
10- S�de Cover Handles
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Techn�cal Informat�on
Tekn�k B�lg�ler

Model Hopper Capac�ty / Hazne Kapas�tes�      Total Power / Toplam Güç      D�mens�ons / Ölçüler   

SSMVM-1 0,1-2 Lt                                                  0,18 KW                          
   

W : 469,25 mm
H  : 277,20 mm
D  : 425 mm                 
   

Equ�pment
L�st of 

Equ�pments w�ll change
accord�ng to the products wh�ch
you want to produce. 

Please contact w�th us to choose
the opt�mum configurat�on for you.

L�stes�
Ek�pman

Üret�len ürünlere göre,
değ�şt�r�lecek yada eklenecek
ek�pmanlar �ç�n lütfen �let�ş�me geç�n.

Seç�m �ç�n lütfen b�z�mle �let�ş�me 
geç�n,
s�z�n �ç�n en uygun hal�n� üretel�m.

Mini V Mixer ING Mini V Mikser TR

LABORATORY TYPE MINI V MIXER
Labratuvar T�p� M�n� V M�kser

1
2

4

   M�n� V M�kser

Ürün Açıklaması

V M�kser�, kend� etrafında dönen v şekl�nde b�r tambur ve b�r tahr�k 
mekan�zmasından oluşur.
Kon�k b�r toz karıştırıcıya benzer şek�lde, karıştırma �şlem� parçacıkların eğ�ml� 
yüzeylerden kaymasını sağlar gel�ş� güzel harmanlama �le oluşur. 
Tek fark, tambur �şlem�ndek� malzemeler�n bu sırada sürekl� olarak �k� ayrı kanala 
ayrılır ve tekrar karışır. Bu taşıma �şlem� sona erene kadar kadar devam eder.
Özell�kle Gıda ve �laç Endüstr�s�nde kullanılan kuru karışım karıştırıcılarıdır. 
0,1 lt/2 lt kapas�tede üret�lmekted�r.

Uygulamalar;

- Katkılar
- Unlu mamuller
- Süt Tozu
- N�şasta ve un
- Toz �çecekler
- Hazır Çorba
- Bebek maması
- Hazır Tatlılar
- Baharat
- Hazır kahveler 
- Hayvansal gıda vb.
- K�myasallar ve Tıbb� Ürünler
- Katkılar
- Pol�merler
- Renklend�r�c�ler
- Toz m�neraller
- Koruyucu malzemeler vb.

1-   Koruyucu M�ka
2-   Ayaklar
3-   Ürün Hazne
4-   Ac�l Stop
5-   Start/Stop
6-   Hız Ayarı

Product Descr�pt�on

The V M�xer cons�sts of a v-shaped drum rotat�ng around �tself and a dr�ve 
mechan�sm.
S�m�lar to a con�cal powder m�xer, the m�x�ng process �nvolves slop�ng the 
part�cles �t allows �t to sl�de off surfaces thatare formed by haphazard blend�ng. 
The only d�fference �s that the mater�als �n the drum process are constantly 
separated �nto two separate channels at th�s t�me and m�xed aga�n. 
Th�s cont�nues unt�l the move process ends.They are dry m�x m�xers used espec�ally 
�n the Food and pharmaceut�cal Industry. 
�t �s produced �n 0,1 lt/ 2 lt capac�ty.

Appl�cat�ons;

- Contr�but�ons
- Bakery products
- M�lk Powder
- Starch and flour
- Powdered dr�nks
- Instant Soup
- Baby food
- Ready
- Made Desserts
- Sp�ce
- Instant coffees 
- An�mal food, etc.
- Chem�cals and Med�cal 
  Products
- Contr�but�ons
- Polymers
- Colorants
-  Powdered m�nerals
-  Protect�ve mater�als, etc.

3

5
6

   M�n� V M�xer
   

1- Protect�ve M�ca
2- Feet
3- Product Hopper
4- Emergency Stop
5- Start/Stop
6- Speed Adjustment

2

M�n� V M�kser;

– Sıvı – Sıvı
– Katı – Sıvı
– Katı – Katı

Ürünler� homojen olarak karıştırır.

– Boşaltma haznes�nde, ürün dönme 
hareket�n�n etk�s�nden dolayı tek b�r “V” 
haznes�nde toplanır odadak� �k� odaya dağıtılır.
– Ayarlanab�l�r hız.
– Paslanmaz çel�k konstrüks�yon ve opt�m�ze 
ed�lm�ş yüzeyler h�jyen�k b�r ortam sağlar.
– Odadak� her �k� g�r�şten de kolay boşaltma 
sağlar.
– C�lalı �ç yüzey sayes�nde ürün tahl�yes� tam 
anlamıyla gerçekleş�r.

M�n� V M�xer;

- L�qu�d - L�qu�d
- Sol�d - L�qu�d
- Sol�d - Sol�d

It m�xes the products homogeneously.

- In the d�scharge chamber, the product �s collected �n a 
s�ngle “V” chamber due to the effect of rotat�onal 
movement and d�str�buted to two chambers �n the chamber.
- Adjustable speed.
- Sta�nless steel construct�on and opt�m�zed surfaces�t 
prov�des a hyg�en�c env�ronment.
- Prov�des easy unload�ng from both entrances �n the room.
- Product evacuat�on takes place l�terally thanks to the 
pol�shed �nner surface.
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10-100lt V Mıxer ING 10-100lt V Mikser TR

LABORATORY TYPE V MIXER
Labratuvar T�p� V M�kser

    V M�kser10-100lt

Ürün Açıklaması

V M�kser�, kend� etrafında dönen v şekl�nde b�r tambur ve b�r tahr�k 
mekan�zmasından oluşur.
Kon�k b�r toz karıştırıcıya benzer şek�lde, karıştırma �şlem� parçacıkların eğ�ml� 
yüzeylerden kaymasını sağlar gel�ş� güzel harmanlama �le oluşur. 
Tek fark, tambur �şlem�ndek� malzemeler�n bu sırada sürekl� olarak �k� ayrı kanala 
ayrılır ve tekrar karışır. Bu taşıma �şlem� sona erene kadar kadar devam eder.
Özell�kle Gıda ve �laç Endüstr�s�nde kullanılan kuru karışım karıştırıcılarıdır. 
10 lt/ 100 lt kapas�tede üret�lmekted�r.

Uygulamalar;

- Katkılar
- Unlu mamuller
- Süt Tozu
- N�şasta ve un
- Toz �çecekler
- Hazır Çorba
- Bebek maması
- Hazır Tatlılar
- Baharat
- Hazır kahveler 
- Hayvansal gıda vb.
- K�myasallar ve Tıbb� Ürünler
- Katkılar
- Pol�merler
- Renklend�r�c�ler
- Toz m�neraller
- Koruyucu malzemeler vb.

1-   Ürün Hazne
2-   Ayaklar
3-   Hız Ayarı
4-   Ac�l Stop
5-   Start/Stop
6-   Boşaltım
7-   Dolum

Product Descr�pt�on

The V M�xer cons�sts of a v-shaped drum rotat�ng around �tself and a dr�ve 
mechan�sm.
S�m�lar to a con�cal powder m�xer, the m�x�ng process �nvolves slop�ng the 
part�cles �t allows �t to sl�de off surfaces thatare formed by haphazard blend�ng. 
The only d�fference �s that the mater�als �n the drum process are constantly 
separated �nto two separate channels at th�s t�me and m�xed aga�n. 
Th�s cont�nues unt�l the move process ends.They are dry m�x m�xers used espec�ally 
�n the Food and pharmaceut�cal Industry. 
�t �s produced �n 10 lt/ 100 lt capac�ty.

Appl�cat�ons;

- Contr�but�ons
- Bakery products
- M�lk Powder
- Starch and flour
- Powdered dr�nks
- Instant Soup
- Baby food
- Ready
- Made Desserts
- Sp�ce
- Instant coffees 
- An�mal food, etc.
- Chem�cals and Med�cal 
  Products
- Contr�but�ons
- Polymers
- Colorants
-  Powdered m�nerals
-  Protect�ve mater�als, etc.
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   10-100lt V M�xer
   

1- Product Hopper
2- Feet
3- Speed Adjustment
4- Emergency Stop
5- Start/Stop
6- Excretory
7- F�ll�ng

2

Labratuvar T�p� V M�kser;

– Sıvı – Sıvı
– Katı – Sıvı
– Katı – Katı

Ürünler� homojen olarak karıştırır.

– Boşaltma haznes�nde, ürün dönme 
hareket�n�n etk�s�nden dolayı tek b�r “V” 
haznes�nde toplanır odadak� �k� odaya dağıtılır.
– Ayarlanab�l�r hız.
– Paslanmaz çel�k konstrüks�yon ve opt�m�ze 
ed�lm�ş yüzeyler h�jyen�k b�r ortam sağlar.
– Odadak� her �k� g�r�şten de kolay boşaltma 
sağlar.
– C�lalı �ç yüzey sayes�nde ürün tahl�yes� tam 
anlamıyla gerçekleş�r.

Laboratory Type M�n� V M�xer;

- L�qu�d - L�qu�d
- Sol�d - L�qu�d
- Sol�d - Sol�d

It m�xes the products homogeneously.

- In the d�scharge chamber, the product �s collected �n a 
s�ngle “V” chamber due to the effect of rotat�onal 
movement and d�str�buted to two chambers �n the chamber.
- Adjustable speed.
- Sta�nless steel construct�on and opt�m�zed surfaces�t 
prov�des a hyg�en�c env�ronment.
- Prov�des easy unload�ng from both entrances �n the room.
- Product evacuat�on takes place l�terally thanks to the 
pol�shed �nner surface.

1
3

4

5

6

7

Techn�cal Informat�on
Tekn�k B�lg�ler

Model Hopper Capac�ty / Hazne Kapas�tes�      Total Power / Toplam Güç      D�mens�ons / Ölçüler   

SSLVM-1 0,1-2 Lt                                                  0,18 KW                          
   

W : 469,25 mm
H  : 277,20 mm
D  : 425 mm                 
   

Equ�pment
L�st of 

Equ�pments w�ll change
accord�ng to the products wh�ch
you want to produce. 

Please contact w�th us to choose
the opt�mum configurat�on for you.

L�stes�
Ek�pman

Üret�len ürünlere göre,
değ�şt�r�lecek yada eklenecek
ek�pmanlar �ç�n lütfen �let�ş�me geç�n.

Seç�m �ç�n lütfen b�z�mle �let�ş�me 
geç�n,
s�z�n �ç�n en uygun hal�n� üretel�m.
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Techn�cal Informat�on
Tekn�k B�lg�ler

Model Hopper Capac�ty / Hazne Kapas�tes�      Total Power / Toplam Güç      D�mens�ons / Ölçüler   

SSVM-1 200Lt                                                  2 KW                          
   

W : 1818,50 mm
H  : 1778,28 mm
D  : 1457,50 mm                 
   

Equ�pment
L�st of 

Equ�pments w�ll change
accord�ng to the products wh�ch
you want to produce. 

Please contact w�th us to choose
the opt�mum configurat�on for you.

L�stes�
Ek�pman

Üret�len ürünlere göre,
değ�şt�r�lecek yada eklenecek
ek�pmanlar �ç�n lütfen �let�ş�me geç�n.

Seç�m �ç�n lütfen b�z�mle �let�ş�me 
geç�n,
s�z�n �ç�n en uygun hal�n� üretel�m.

100-500lt V Mıxer ING 100-500lt V Mikser TR

V MIXER
V M�kser

    V M�kser100-500lt

Ürün Açıklaması

V M�kser�, kend� etrafında dönen v şekl�nde b�r tambur ve b�r tahr�k 
mekan�zmasından oluşur.
Kon�k b�r toz karıştırıcıya benzer şek�lde, karıştırma �şlem� parçacıkların eğ�ml� 
yüzeylerden kaymasını sağlargel�ş�güzel harmanlama �le oluşur. 
Tek fark, tambur �şlem�ndek� malzemeler�n bu sırada sürekl� olarak �k� ayrı kanala 
ayrılır ve tekrar karışır. Bu taşıma �şlem� sona erene kadar kadar devam eder.
Özell�kle Gıda ve �laç Endüstr�s�nde kullanılan kuru karışım karıştırıcılarıdır. 
100 lt/ 500 lt kapas�tede üret�lmekted�r.

Uygulamalar;

- Katkılar
- Unlu mamuller
- Süt Tozu
- N�şasta ve un
- Toz �çecekler
- Hazır Çorba
- Bebek maması
- Hazır Tatlılar
- Baharat
- Hazır kahveler 
- Hayvansal gıda vb.
- K�myasallar ve Tıbb� Ürünler
- Katkılar
- Pol�merler
- Renklend�r�c�ler
- Toz m�neraller
- Koruyucu malzemeler vb.

1-   Ürün Hazne
2-   Koruyucu Tel Kafes
3-   Hız Ayarı
4-   Ac�l Stop
5-   Start/Stop
6-   Boşaltım
7-   Dolum
8-   Motor
9-   Pano

Product Descr�pt�on

The V M�xer cons�sts of a v-shaped drum rotat�ng around �tself and a dr�ve 
mechan�sm.
S�m�lar to a con�cal powder m�xer, the m�x�ng process �nvolves slop�ng the 
part�cles �t allows �t to sl�de off surfaces thatare formed by haphazard blend�ng. 
The only d�fference �s that the mater�als �n the drum process are constantly 
separated �nto two separate channels at th�s t�me and m�xed aga�n. 
Th�s cont�nues unt�l the move process ends.They are dry m�x m�xers used espec�ally 
�n the Food and pharmaceut�cal Industry. 
�t �s produced �n 100 lt/ 500 lt capac�ty.

Appl�cat�ons;

- Contr�but�ons
- Bakery products
- M�lk Powder
- Starch and flour
- Powdered dr�nks
- Instant Soup
- Baby food
- Ready
- Made Desserts
- Sp�ce
- Instant coffees 
- An�mal food, etc.
- Chem�cals and Med�cal 
  Products
- Contr�but�ons
- Polymers
- Colorants
-  Powdered m�nerals
-  Protect�ve mater�als, etc.
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   100-500lt V M�xer
   

1-  Product Hopper
2-  Protect�ve W�re Cage
3-  Speed Adjustment
4-  Emergency Stop
5-  Start/Stop
6-  Excretory
7-  F�ll�ng
8-  Eng�ne
9-  Dashboard

V M�kser;

– Sıvı – Sıvı
– Katı – Sıvı
– Katı – Katı

Ürünler� homojen olarak karıştırır.

– Boşaltma haznes�nde, ürün dönme 
hareket�n�n etk�s�nden dolayı tek b�r “V” 
haznes�nde toplanır odadak� �k� odaya dağıtılır.
– Ayarlanab�l�r hız.
– Paslanmaz çel�k konstrüks�yon ve opt�m�ze 
ed�lm�ş yüzeyler h�jyen�k b�r ortam sağlar.
– Odadak� her �k� g�r�şten de kolay boşaltma 
sağlar.
– C�lalı �ç yüzey sayes�nde ürün tahl�yes� tam 
anlamıyla gerçekleş�r.

V M�xer;

- L�qu�d - L�qu�d
- Sol�d - L�qu�d
- Sol�d - Sol�d

It m�xes the products homogeneously.

- In the d�scharge chamber, the product �s collected �n a 
s�ngle “V” chamber due to the effect of rotat�onal 
movement and d�str�buted to two chambers �n the chamber.
- Adjustable speed.
- Sta�nless steel construct�on and opt�m�zed surfaces�t 
prov�des a hyg�en�c env�ronment.
- Prov�des easy unload�ng from both entrances �n the room.
- Product evacuat�on takes place l�terally thanks to the 
pol�shed �nner surface.
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