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DONER OCAGI

Calisma Prensibi

Déner ocag elektrik, dogalgaz ya da Ipg gii¢ kaynakli olarak isinir. Motorlu ve motorsuz olarak (iretilen déner ocaklari
motorlu ise otomatik olarak, motorsuz ise manuel olarak dénerek; Uzerindeki sise gecirilmis olan etin i1si ile temasi
saglanir. Isiy1 direk olarak alan et, istenilen kivama kadar pisirilir. Dénerin 1s1 kaynagina olan uzakligi ayarlanabilir. Bu
sayede etin yanmasi 6nlenir.

Teknik Ozellikler

MODEL W sio1

A-Genislik mm 540
B-Derinlik mm 690
C-Yukseklik mm 1128
D-Sis Boyutu mm 790
Elektrik Girisi \Y 220V AC 50 Hz(115 V AC 60 Hz)
Radyan Sayisi Ad 4
Net Agirhk Kg 32
Glcl Kw 12,9
Kapasite Kg 25




Uriin Agiklamas!

Déner ocaklari, Turk mutfaginin vazgegilmez lezzetlerinden bir tanesi olan
doner igin en 6zel ekipmanlardan bir tanesidir. Lezzeti sofralara tasimak
adina tercih edilen déner ocaklarinda amag kaliteli bir sonuca kapi aralam-
aktir. Global Mutfak olarak profesyonel mutfaklarin yani sira cafe, restoran
ve farkl alanlarda kullanilan pek ¢ok ¢6ziim igin sizlere hizmet sunuyoruz!
Ddner ocaklar radyan adi verilen ve gazla ¢alisan kismiyla etin pigiriimesini
saglayan ekipmanlardir. Aliminyum gévdesi sayesinde kullanighligi 6n pla-
nda olan déner ocagi ihtiyacauygun 6zellikleri ve farkl ebatlariyla dikkat ce-
ker. Etin ideal bir sekilde pisiriimesi adina tasarlanan bu ekipmanlarin tabla
kismi da kesilen eti muhafaza eder.

Et Nasil Isitilarak Piger?

Seflerimiz tarafindan yaprak yaprak hazirlanan et, sise gegirilir
yeterli kapasiteyi aldiktan sonra hazneye takilir, 1izgaralar yakilir
déner ocaginin motoru galistirilir ve yavas yavas pisirilen et usta-
larimizin kesme iglemine kadar bekletilir belli kivama geldikten
sonra kesilip usta seflerimiz tarafindan servise hazir hale getirilir.

Déner Ocagi Alirken Nelere Dikkat
Edilmesi Gerekir?

Doner ocagi alinirken dikkat edilmesi gereken ilk
6zellik déner déner ocaginin gii¢ kaynagi ¢esididir.
Déner ocagini elektrikli, dogalgazli ya da Ipg li ola-
rak kullanilacak gi¢ kaynagina gére secilmelidir.

Déner ocagi alirken gunlik olarak pisirilecek déner
kapasitesi 6nemlidir. Az kapasiteye sahip bir doner
ocagi gun igerisinde tekrar tekrar makine Gzerinde

bulunan dénerin yenilenmesini gerektirir. Bu da giin
icerisinde harcanan vakit ve emek anlamina gelir.

Déner ocagdinin paslanmaz nitelikte olmasina dikkat
edilmelidir. Paslanmaz déner makinesi uzun émurli
bir kullanim saglar. Déner ocagi alirken radyan sayi-
sina dikkat edilmelidir. Radyan sayisi pisirilecek dén-
erin ebatina gére secilmelidir.

Déner ocagi alirken CE belgeli déner ocagi almaya
6zen gosterilmelidir.

DAHA FAZLASI
iGiN BURAYI »
TARAYINIZ




SEFLER IGIN ET PiSIRME GOZUMU...

A

N 4

NO ~

SAMPLUS ENDUSTRIYEL MAKiNE
SAN. VE DIS TiC. LTD. §Ti.

Biisan Org. San. Bdl. Ashim Cad. 53M/N
Karatay/KONYA/TURKEY

+90 (0332) 290 14 07(phx)
+90 (0332) 502 05 95(fax)

info@sam-plus.com
www.sam-plus.com

DAHA FAZLASI
iGiN BURAYI
TARAYINIZ




