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ŞEFLER İÇİN ÇİKOLATA RENDELEME ÇÖZÜMÜ

RENDELEME İŞLEMİNİN GENEL ÖZELLİKLERİ
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ÇİKOLATA

RENDE MAKİNESİ

inovation for taste...ŞEFLERİMİZİN
SÜSLEMEDE
YARDIMCISI!

Kal�tel� Malzeme
Mükemmel İşç�l�k
Sağlam Konstrüks�yon

Detaylı B�lg� İç�n;

Samplus End Mak San ve Dış T�c Ltd Şt�

Favz�çakmak Mah Aslım Cad 53M Karatay/KONYA

Tel: +90 332 2901407 Pbx

Ma�l: �nfo@sam-plus.com
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ÇİKOLATA RENDESİ

Şefler�m�z�n İş�n� Kolaylaştırmak İç�n...

Tekn�k Özell�kler

1

Ç�ft Bıçaklı Ç�kolata Rende Mak�nes�, blok kuvertür ve konfiser� ç�kolataları rende hal�ne get�r�r. Her türlü pasta dekor ve 
süslemelerde, pasta ustaları ve şefler�n en büyük yardımcısıdır. Rendelenen ç�kolata parçalarını haznes�nde depolayarak, 
pastalarınızda ve ürünler�n�zde �sted�ğ�n�z m�ktarda kullanmanıza olanak sağlar. Ç�kolata kalıbını kızaklara yerleşt�r�p ayar 
v�dasını sıktıktan sonra mak�ne çalıştırılır. Mak�ne çalışırken ayar v�dası gevşet�lerek ç�kolatanın aşağı doğru �nmes� 
sağlanır. Bıçak ç�kolata kalıbının altındayken durdurulmamalıdır.

Çalışma Prens�b�

MODEL SIR-1

A-Genişlik

B-Derinlik

C-Yükseklik

D-Maks. Boyu

Elektrik Girişi

Net Ağırlık

Gücü

cm

cm

cm

cm

V

Kg

Kw

49

20

45

25

220 V AC 50 Hz(140 V AC 60 Hz)

25

12,9



DAHA FAZLASI 
İÇİN BURAYI 
TARAYINIZ
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Ürün Açıklaması

Ç�kolata Rendeleme Mak�nes� ÇRM: Pasta ve tatlılar �ç�n kuvertür ç�kolata 
kazıyan profesyonel endüstr�yel ç�kolata rendeley�c�s� modeller�ndend�r. 
Bıçağıyla kazıdığı ç�kolataları talaş hal�nde alttak� teps�ye döker. Üret�m� 
kal�tel� yapıldığından ç�kolata kazıma mak�nes�n�n fiyatları ekonom�kt�r. 
Ç�kolata kazıyıcı bıçağının sökülmes� takılması tekn�k monte şartnames�ne 
uygun yapıldığında dayanıklı sanay� t�p� günay ç�kolata çekme mak�nes� 
fiyatı özell�kler�yle ön plana çıkar. 
Çoğu müşter�m�z�n sorduğu ç�kolata rendes� mak�nes�n�n bakımı nasıl yap-
ılır kullanılır tem�zlen�r bıçağı sökülür takılır değ�şt�r�l�r sorusuna cevap ç�k-
olata talaşı mak�nasının kullanımı tem�zlenmes� bıçak sökmes� takması değ-
�ş�m� montajı son derece kolaydır.

Çikolata Nasıl Rendelenir?

Ç�kolatanın rendeleneb�lmes� �ç�n soğuk olması gerekmekted�r. 
Bunu yapmak �ç�n rendelemeden önce ç�kolatanın m�n�mum yarım 
saat önceler� buzdolabına koyularak beklet�lmes� gerekmekted�r. 
Dışarda bekleyen ç�kolatalar rendelen�rken çabucak er�rler ve rend-
eleme �şlem�n� engellerler.

Ç�kolata kalıbını kızaklara yerleşt�r�p ayar v�dasını 
sıktıktan sonra mak�ne çalıştırılır.
Mak�ne çalışırken ayar v�dası gevşet�lerek ç�kolat-
anın aşağı doğru �nmes� sağlanır. Bıçak ç�kolata 
kalıbının altındayken durdurulmamalıdır. Ç�kolata 
rendelemek �ç�n  kullanılmaktadır. Rendelemeden 
önce ç�kolatayı ısıtmaması �ç�n Mak�na da 1-2 dak-
�ka buzdolabı �ç�nde beklet�leb�l�r.

Ç�kolatanın parçalara bölünerek rendelenmes� er-
�meden rahat b�r b�ç�mde rendeleneb�lmes�ne �mk-
an sağlar.

Ç�kolatanın yaprak hal�nde rendelenmes� �sten�yo-
rsa da bunu bunun �ç�n kalınlık ayarı yapılır. Ç�kol-
ata buzdolabı �ç�nde soğutulduktan sonra, soyacak 
kullanılarak tablet b�ç�m�ndek� ç�kolata ters taraftan 
rendelenmel�d�r. Yaprak b�ç�m�nde rendeleme �ç�n 
ç�kolatanın kal�tes� de öneml�d�r. Ç�kolata �çer�s�nd-
ek� kakao ve yağ oranı, yaprakların kırılmadan tam 
olarak elde ed�leb�lmes�nde etk�l� olmaktadır.
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